CODIGO:

- Ser i
% S€ HORARIO DE AULA CCo.FOR 01
APROVADO POR: | SUPERINTENDENTE ACADEMICA | DATA: |05/02/2020 | VERSAO: |07
; SEMESTRE
CURSO: GASTRONOMIA LETIVO: 2023.1
PERIODO: 1° TURMA: FAR024101NMA TURNO: MATUTINO BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
HISTORIA DA BIOQUIMICA DOS HABILIDADES MICROBIOLOGIA E
- o SEGURANCA DOS
8:20 as 9:10 ALIMENTACAO E ALIMENTOS ) BASICAS DE ALIMENTOS )
' ’ GASTRONOMIA (BARBARA MORAES) COZINHA (hibrido)
(Disciplina On Line) (Marcos Vieira)
HISTORIA DA BIOQUIMICA DOS |DESENVOLVIMENTO HABILIDADES BIOQUIMICA DOS
9:10 as 10:00 ALIMENTA(;AO E ALIMENTOS PESSOAL E BASICAS DE ALIMENTOS
’ ' GASTRONOMIA (BARBARA MORAES) | TRABALHABILIDADE COZINHA (hibrido)
(Disciplina On Line) (UBIQUA) (Marcos Vieira)
10:00 as 10:10 INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
DESENVOLVIMENTO GESTAOE HABILIDADES
SUSTENTAVEL E PLANEJAMENTO DE DESENVOLVIMENTO | MICROBIOLOGIA E BASICAS DE
. P PESSOAL E SEGURANCA DOS
10:10 as 11:00 DIREITOS CARDAPIO COZINHA -
. ) TRABALHABILIDADE ALIMENTOS o
INDIVIDUAIS (Thais Amorim) (UBIQUA) ( Fabiana) (hibrido)
(Disciplina On Line)
DESENVOLVIMENTO GESTAOE GESTAOE
SUSTENTAVEL E | PLANEJAMENTO DE DESENVOLVIMENTO | MICROBIOLOGIA E PLANEJAMENTO DE
. P PESSOAL E SEGURANCA DOS o
11:00 as 11:50 DIREITOS CARDAPIO CARDAPIO -
INDIVIDUAIS (Thais Amorim) TRABALHABILIDADE ALIMENTOS (hibrido)
(UBIQUA) ( Fabiana)

(Disciplina On Line)

INTERVALO:

00:00 as

00:00




[ ( < CODIGO:
% se HORARIO DE AULA CCo.FOR 01
APROVADO POR: | SUPERINTENDENTE ACADEMICA | DATA: |05/02/2020 | VERSAO: |07
CURSO: GASTRONOMIA SEMESTRE LETIVO: 2023.1
PERIODO: 30 TURMA: FAR024103NMA TURNO: MATUTINO BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
GESTAOE COZINHA
COZINHA EUROPEIA E CO';';%;ARTXA E EMPREENDEDORISMO ORGANIZACAO DE | EUROPEIA E DO E;ZAIEcH:ﬁ
8:20 as 9:10 DO MEDITERRANEO (Thais Amorim) (Disciplina On Line) EVENTOS MEDITERRANEO (hibrido)
(Tina Purcell) P GASTRONOMICOS (hibrido)
(Marcos Vieira)
GESTAOE
. CONFEITARIA E ~ BEBIDAS E
COZINHA EUROPEIA E ORGANIZACAO DE N COZINHA
910351000 | DOMEDITERRANEO | (POCARI | EMPREENDEDORISNO | ™o | WARMONZAGOES | pe oy
(Tina Purcell) P GASTRONOMICOS (hibrido)
(Marcos Vieira)
10:00 as 10:10 INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
BEBIDAS E GASTRONOMIA CONFEITARIA E
R - SAUDAVEL E COZINHA REGIONAL |COZINHA ASIATICA DOCARIA
10:1 11: HARMONIZACOE : o -
0:10 as 11:00 . © GOES FUNCIONAL (Samuel Carlos) (Alana Soriano) (hibrido)
(Tina Purcell) .
(Barbara Moraes)
BEBIDAS E GASTRONOMIA GASTRONOMIA
AN s . ~ SAUDAVEL E COZINHA REGIONAL |COZINHA ASIATICA SAUDAVEL E
11:00 as 11:50 HA?TI\iAnC;,\;ErAch))ES FUNCIONAL (Samuel Carlos) (Alana Soriano) FUNCIONAL
(Barbara Moraes) (hibrido)
_ SEMESTRE
CURSO: GASTRONOMIA LETIVO: 2023.1




CODIGO:

- ser A
% S€ HORARIO DE AULA cooromol
APROVADO POR: | SUPERINTENDENTE ACADEMICA | DATA: | 05/02/2020 VERSAO: | 07
PERIODO: 10 TURMA: FAR024101NNA | TURNO: NOTURNO BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
) GESTAO E ) MICROBIOLOGIA E
AS:;‘;%RA'ACEQ ¢ | PLANEJAMENTO DE BIOQUIMICA DOS g yRANCA DOS
18:30 s 19:20h CASTRONOMIA CARDAPIO ; _ ALIMENTOS ALIMENTOS -
(Thais Amorim) (BARBARA MORAES) (hibrido)

(Disciplina On Line)

HISTORIA DA pL ANiiiT,\;IAE?\IEO pg |PESENVOLVIMENTO | BIOQUIMICA DOS BIOQUIMICA DOS
19:20 as 20°10h ALIMENTACAO E CARDAPIO PESSOAL E ) ALIMENTOS ALIMENTOS ]
GASTRONOMIA (Thais Amorim) TRABALHABILIDADE|(BARBARA MORAES) (hibrido)
(Disciplina On Line) (UBIQUA)
20:10h as 20:20h INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
DESENVOL\{IMENTO MICROBIOLOGIA E DESENVOLVIMENTO HA,BILIDADES HB';le:'(l:igDDEES
20:20 as 21-10h SUSTENTAVEL E SEGURANGCA DOS PESSOAL E BASICAS DE COZINHA )
DIREITOS INDIVIDUAIS ALIMENTOS TRABALHABILIDADE COZINHA (hibrido)
(Disciplina On Line) ( Fabiana) (UBIQUA) (Marcos Vieira)
GESTAO E
DESENVOL\{IMENTO MICROBIOLOGIA E DESENVOLVIMENTO HA’BILIDADES PLANEJAMENTO
21:10 as 22:00h SUSTENTAVEL E SEGURANCA DOS PESSOAL E BASICAS DE DE CARDAPIO i
DIREITOS INDIVIDUAIS ALIMENTOS TRABALHABILIDADE COZINHA (hibrido)
(Disciplina On Line) ( Fabiana) (UBIQUA) (Marcos Vieira)




[ ( < CODIGO:
% se HORARIO DE AULA CCo.FOR 01
APROVADO POR: | SUPERINTENDENTE ACADEMICA | DATA: |05/02/2020 | VERSAO: |07
_ SEMESTRE
CURSO: GASTRONOMIA LETIVO: 2023.1
PERIODO: 30 TURMA: FAR024103NNA TURNO: NOTURNO BLOCO:
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA SABADO
GESTAOE COZINHA
COZINHA EUROPEIA E GSA:JSE\TSLMQA COZINHA REGIONAL ORGANIZACAO | EUROPEIA E DO | COZINHA ASIATICA
18:30 as 19:20h | DO MEDITERRANEO FUNCIONAL (Samuel Carlos) DE EVENTOS | MEDITERRANEO (hibrido)
(Tina Purcell) , GASTRONOMICOS (hibrido)
(Bérbara Moraes) -
(Marcos Vieira)
GESTAOE
. GASTRONOMIA ~ BEBIDAS E
COZINHA EUROPEIA B o) jpAVEL E COZINHA REGIONAL | ORGANIZAGAO |\ P MONIZACOES | COZINHA REGIONAL
19:20 as 20:10h | DO MEDITERRANEO FUNCIONAL (Samuel Carlos) DE EVENTOS (hibrido) (hibrido)
(Tina Purcell) ] GASTRONOMICOS
(Bérbara Moraes) -
(Marcos Vieira)
20:10h &s 20:20h INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO INTERVALO
CONFEITARIA E CONFEITARIA E
BEBIDAS E COZINHA
20202520100 | HARMONIZAGOES |  (DOCARIA | EMPREENDEDORISMO | yqymcy | DOCARIA
(Tina Purcell) P (Alana Soriano)
CONFEITARIA E GASTRONOMIA
BEBIDAS E COZINHA -
21:10 as 22:00h HARMONIZACOES DQGAR'A. EMP_RE_ENDEDOR'SMO ASIATICA SAUDAVEL E
_ (Thais Amorim) (Disciplina On Line) . FUNCIONAL
(Tina Purcell) (Alana Soriano) (hibrido)




